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GOURMET-RESTAURANT

ENTREE

SPARGEL / CAVAILLON MELDNE / TRISTAN DA CUNHA LOBSTER

ASPARAGUS / MELON / TRISTAN DA CUNHA LOBSTER

RIS DE VEAU / BELUGA LINSEN / RUCOLA
RIS DE VEAU / BELUGA LENTILS / ARUGLLA

CHAMPIGNON / MAIROBCHEN / AVOCADO
MUSHROOM / TURNIP / AVOCADD

PAPRIKA / SCHOLLE / BASILIKUM
PAPRIKA / PLAICE / BASIL

STUBENKUKEN / FRUOHLINGSLAUCH / MORCHEL
POUSSIN / LEEK / MOREL MUSHROOM

WAGYU SHORT RIB / BABYSPINAT / SCHALOTTEN
WAGYL SHORT RIB / SPINACH / SHALLOT

TONKABOHNE / SAUERAMPFER / ERDBEERE
TONKA BEAN / SORRELL / STRAWBERRY

FRISCHKASE / ROTER CHICOREE / RHABARBER
CREAM CHEESE / CHICOREE / RHUBARB

&

B GANGE €173 / 7 GANGE € 158 / 5 GANGE € 143 /
5 GANGE €128 / 4 GANGE £ 113

WEINBEGLEITUNG

GRUNER SILVANER
GANZ / NAHE

CHARDONNAY
KRUGER / NAHE

BIANCO DI CUSTOZA
SILVIO ZENATD / VENETIEN

SAUVIGNON BLANC
EXCELSIOR / SUDAFRIKA

GRAUER BURGUNDER
POSS / NAHE

RESERVE MALBEC
BOUSOUET / ARGENTINIEN

RIESLING AUSLESE
KORRELL / NAHE

401

LEMBERGERLAND / WORTTEMBERG

#*

8 WEINE € B4 / 7 WEINE € 56 / B WEINE € 48 /

a WEINE € 40 7/ 4 WEINE € 32

ALKOHOLFREIE MENUBEGLEITUNG

SAUVIGNON BLANC / MIRABELLE / ZWETSCHGE
NR. 4.8 / JORG GEIGER

WIESENOBST / HOLUNDERBLOTE / KRAUTER
JORG GEIGER

APFEL / ROSE 7 MINZE
NR. 23 / JORG GEIGER

BIRNE / GURKE/ QUITTE
NR. 4.6 / JORG GEIGER

RHABARBER / APFEL / BLUTEN
NR. 27 / JORG GEIGER

TRAUBE 7/ LAPSANG SOUCHONG TEE
NR. 4.5 / JORG GEIGER

ROTE JOHANNISBEERE / APFEL / BROMBEERE
NR. 4.2 JORG GEIGER

GRENACHE / ZWETSCHGE / KRAUTER
NR. 4.9 / JORG GEIGER

%

8 SOFTS €36 / 7SOFTS €32 /G SOFTS E 28 /
o SOFTS € 24 / 4 SOFTS € 20
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